
THE MENU
Starters
Seasonal vegetable soup 1,90 €

eggs & Homemade mayonnaise 2,90 €

Plate of mixed raw vegetables 2,90 €

Country-style terrine 4,90 €

Plate of Iberian charcuterie 5,90 €

House-marinated herrings with potatoes in oil 5,90 €

Shrimp plate with cocktail sauce 6,90 €

Poached egg in red wine sauce, Burgundy style 6,90 €

6 Burgundy-style escargots 8,90 €

roasted beef bone marrow 8,90 €

Foie gras from the South-West, Ferm'adour 9,90 €

Breton oysters No. 3

    3 oysters, lemon 6,90 €

    6 oysters, lemon 11,90 €

    12 oysters, lemon 21,90 €

         Glass of white wine 2,90 €  

          Glass of Chablis 5,90 €

Main Course
Chicken pasta with "Ô Bouillon" sauce 9,90 €

Ground beef steak or vegetarian steak     with sunny side up egg and homemade fresh fries 11,90 €

Chicken leg with homemade mushroom sauce, basmati rice 11,90 €

Pork tenderloin with mustard and mushrooms, homemade mashed potatoes 12,90 €

Honey & thyme confit pork belly, homemade mashed potatoes 12,90 €

Warm goat cheese salad salad, goat cheese, bacon, honey 12,90 €

Homemade pike quenelle with nantua (cream, butter and crawfish bisque) sauce , basmati rice 13,50  €

Butcher's cut with pepper or shallot sauce, homemade fresh fries 13,90 €

Homemade Chablis andouillette AAAAA, homemade fresh fries 13,90 €

Traditional Welsh bread, beer, cheddar, mustard, ham, fried egg and homemade fresh fries 13,90 €

Traditional veal blanquette basmati rice 13,90 €

fish of the day with sautéed vegetables 14,90  €

Skewer of the day homemade fresh fries 15,90  €

Cheeses
Brie de Meaux 3,90 €

Saint-Marcellin entier 4,90 €

Crottin de Chèvre entier 4,90 €

assortment of 3 cheeses 10,90 €

 
Side Dishes

homemade french fries    

green salad mix  

basmati rice 

homemade mashed potatoes

homemade sautéed veggies   

2,90 €  Kid’s Menu 6,90 €
up to 12 yrs old

 mini ground beef steak, fresh fries or 
mini chicken pasta with ô bouillon 

sauce
•

mini moist choco cake ou 
2 scoops of vanilla or strawberry 

icecream
•

mint or grenadine drink



Desserts
white cheese with honey 2,90 €

homemade chocolate moussE 3,90 €

homemade chocolate moist cake 4,90 €

french toast style brioche  with salted butter caramel 4,90 €

vanilla homemade crème brûlée 4,90 €

homemade tarte tatin & cream 5,90 €

homemade speculoos tiramisu 5,90 €

chocolat liégeois 5,90 €

café liégeois 5,90 €

dame blanche 5,90 €

banana split 6,90 €

colonel cup lemon sorbet, vodka 2cl 6,90 €

caraïbes cup mango sorbet, rhum 2cl 6,90 €

icecream or sorbet 1 scoop 2,10 €

icecream or sorbet 2 scoopS 3,90 €

icecream or sorbet 3 scoops 5,90 €

THE MENU

Water
filtered still water unlimited 2,90 €

filtered sparkling water unlimited 3,50 €

still water bottle 1 l 4,50 €

sparkling water bottle 1 l 4,90 €

Fresh Drinks 2,90 €
  coca cola 33 cl

  coca cola zéro 33 cl

  perrier 33 cl

  orangina 33 cl

  ice tea 33 cl

  orange juice 33 cl

  schweppes 33 cl

  schweppes agrumes 33 cl 

  diabolo (lemon soda + syrup) 25 cl mint or grenadine

Boissons Chaudes
 espresso 1,90 €

 decaf 1,90 €

 double  espresso 2,90 €

latte 2,90 €

 tea / infusion bio earl grey, berries, mint green tea, verbena 2,90 €

 viennois coffee with homemade chantilly 3,90 €

homemade hot cocoa 3,90 €

DRINKS

icecream flavours : vanilla, strawberry, chocolate, coffee
sobert glavours : lemon, mango

Sweet extras
• Ice cream scoop 1,20€ • Homemade whipped «Chantilly» cream 0,80 €



Bottle • 75 cl

Red
saint-chinian aop - château fonsalade 14,90 €

bordeaux aop - le paradis - grande réserve 15,90 €

saumur champigny aop - domaine tuffeau 22,90 €

brouilly aop - domaine de la tassée d’or 23,90 €

bourgueil aop - l’attire bouchon 24,90 €

les darons - by jeff carrel - Languedoc aop 26,90 €

côtes du rhône - e. guigal - appellation côtes du rhône contrôlée 32,90 €

les sorcières du clos des fées - hervé bizeul - appellation côtes du roussillon contrôlée 37,90 €

crozes-hermitage AOP - les meysonniers  - michel chapoutier  - bio 38,90 €

saint-joseph - croix de chabot - yannick alléno & michel chapoutier - appellation saint-joseph contrôlée 39,90 €

mercurey villages - louis jadot - appellatioin mercurey contrôlée 42,90 €

la sirène de giscours - second vin du château giscours - appellation margaux contrôlée 56,90 €

clos rené - pomerol - appellation pomerol contrôlée 59,90 €

châteauneuf du pape - clos de l'oratoire - appellation châteauneuf du pape cOntrôlée 59,90 €

côte-rôtie brune & blonde - e. guigal - appellation côte-rôtie contrôlée 69,90 €

White
terra santa île de beauté - igp corse 13,90 €

chardonnay igp - cargol - hérault 14,90 €

domaine horgelus - colombard-sauvignon igp 23,90 €

chablis - comte de trévise - appelLation chablis contrôlée 26,90 €

chablis 1er cru fourchaume - domaine de chantemerle - appellation chablis 1er cru contrôlée 36,90 €

Rosé
Réserve du Président Le Rosé - Vin Corse igp 13,90 €

estandon héritage - rosé de provence aop 19,90 €

la baie des pointus - rosé bandol aop 25,90 €

grand rosé - excellence - côtes de provence aop - bio 31,90 €

grand rosé - excellence - côtes de provence aop - bio - 1,5 L 56,90 €

WINES

 9,90 €

2,90 €

Coups de coeur au verre
saumur champigny aop - domaine tuffeau - red
estandon héritage - rosé de provence aop - rosé
chablis - comte de trévise - appellation chablis contrôlée - white 

4,90 €
4,90 €
5,90 €

Glass * • 12 cl
Vin rouge
Vin Blanc
Vin Rosé

Vin rouge
Vin Blanc
Vin Rosé

Jar * • 50 cl

• AOP: Protected Designation of Origin • IGP: Protected Geographical Indication All our wines are sourced from France. 
For the origin of our wines served by the glass or in pitchers, 

please refer to the information board at the restaurant entrance.



BUBBLES & BAR
Ô Bouillon Bubblies • 75 cl
Our sparkling wines from the Champagne region or the Loire Valley for our Crémant.

sparkling wine from Loire "Bulles de Fleuray" 24,90 €

Champagne from the Autréau Lasnot estate 39,90 €

Mumm Cordon Rouge Champagne 49,90 €

"R" de Ruinart Champagne 69,90 €

Ruinart Blanc de Blancs Champagne 99,90 €

Apéritives
kir vin blanc 12 cl blackcurrant or blackberry liquor 2,90 €

sparkling kir with bubbly ‘bulles de fleuray’ 12 cl blackcurrant or blackberry liquor 5,90 €

sparkling wine ‘bulles de fleuray’  flûte 12 cl 5,90 €

champagne flute ‘Autréau lasnot’ 12 cl  9,90 €

ricard 2 cl 2,90 €

mauresque ricard 2 cl, orgeat syrup 3,90 €

perroquet ricard 2 cl, mint syrup 3,90 €

tomate ricard 2 cl, grenadine 3,90 €

martini white or red 4 cl 3,90 €

suze 4 cl 3,90 €

lillet blanc 4 cl 4,90 €

porto 4 cl 4,90 €

vodka 4 cl 5,90 €

rhum 4 cl 5,90 €

whisky jack daniel’s 4 cl 5,90 €

whisky breton eddu 4 cl 6,90 €

cocktail ô bouillon 12 cl bubbly, cointreau, orange juice 5,90 €

aperol spritz 12 cl aperol, bubbly, sparkling water 5,90 €

americano 12 cl aperol, martini red, martini white, slide of lemon & orange 6,90 €

moscow mule 12 cl vodka 4 cl, ginger beer, lime 8,90 €

vodka orange vodka 4 cl, orange juice 8,90 €

cuba libre rhum3 ans 4 cl, coca-cola, lemon 8,90 €

whisky cola whisky 4 cl, coca-cola 8,90 €

gin tonic gin 4 cl, schweppes 9,90 €

Digestives 5,90 €
Calvados (4 cl)

Menthe Pastille - Liqueur (4 cl)

poire Williams - pear brandy (4 cl)

Armagnac (4 cl)

Rhum Clément (4 cl)

Pineapple Infused Rum (4 cl)

Plum brandy (4 cl)

Raspberry brandy (4 cl)

Cognac (4 cl)

Lemon Liqueur (4 cl)



Beers
Draft beer "Ô Bouillon" (25 cl) 2,90 €

Draft beer "Ô Bouillon" (50 cl) 5,80 €

IPA draft beer or Abbey draft beer (25 cl) 3,90 €

IPA draft beer or Abbey draft beer (50 cl) 7,80 €

Monaco or Shandy (25 cl) 3,90 €

Monaco or Shandy (50 cl) 7,80 €

Picon beer (25 cl) 3,90 €

Picon beer (50 cl) 7,80 €

Bottled beer "La Parisienne" (33 cl) – Blonde, White, or Amber 6,90 €

NOS BIÈRES 

 309, Av. du général de Gaulle 94500-Champigny-sur-marne • www.obouillon.com • 01 55 09 18 68 
t prices in euros, service included. The establishment does not accept checks or ANCV holiday vouchers

SNACKING
Jar of Sichuan pepper tuna rillettes 4,90 €

Jar of salmon rillettes 4,90 €

Tin of whole sardines 4,90 €

Whole sausage or fuet 5,90 €

Jar of Basque gourmet pâté with Espelette pepper (220g) 6,90 €


